CHIUSO IL MARTEDI

APERTO DALLE 12.00 ALLE 14.30 - DALLE 18.30 ALLE 00.00

PIZZA A MEZZOGIORNO




Stuzzico d'attesa € 5,00
Salume e calice di vino

MENU’" DEGUSTAZIONE TIPICO

Tagliere misto di salumi del territorio

Tortelli di magro burro e salvia
Coppa arrosto con patate al forno
Crostata
Acqua
Calice di Ortrugo / Calice di Malvasia
Caffe

€ 30,00
-

MENU" DEGUSTAZIONE PESCE
Polipo, patate e pomodorini
Spaghetti alle vongole
Fritto misto
Semifreddo al croccante
Acqua
Callice di prosecco / Calice di Malvasia

Caffé
¢ € 35,00

Per
Rinfreschi - Buffet
Coffe Break - Cerimonie
Sale singole da 60 a 130 persone
Giardino da 150 persone
Convenzione ditte

MENU’DEL GIORNO
PRANZO
€ 10,00
1 Portata
Acqua
Calice diVino
Caffe

€ 10,00

1 Pizza
[Siciliana - Margherita
Salsiccia - Ortolana
Cotto Patapizzai)

Acqua
Bibita
Caffe

€ 15,00

2 Portate
Acqua
Calice di Vino
Caffé

CENA
Lunedi sera

Fritto misto
Contornato
Acqua
Calice di Prosecco
Caffe

€ 15,00

Domenica Pranzo
Giovedi sera
Mena tipico

Tortelli Burro e 5alvia
Coppa Arrosto
Patate al forno

Acqua
Calice di Gutturnio
Caffe

€ 20,00

Festeggia il tuo
COMPLEANMNO
La torta la effriamo noil
(torta a base di pan di spagnal
minirmg 10 parsone




APERITIVI

Aperitivo Cristian alcolico ..o S
MEIEROMINNON 2 s i s e g e e g

RN oo e s SaRRas e s s S s
i —

A m o odh

ANTIPASTI DI TERRA

Culaccia con crostoni caldi e riccioli di burroe carciofi.............................. €
Tagliere di salumi misti del territorio con giardiniera..............cc.ccocevvevennenn €
Tortino di patate, gorgonzola dolce, noci e strisce di speck tirolese............. €
Misto di formaggi con marmellata in cestino di pane......... e €

Chisolino (6 pz},ﬁv., €

Degustazione misto terma ..........ceeeeBh oo nsnst e A e oo ee e €
Fagottino di crudo e bufala.......... e e et ece st s snes €

PER EVENTUALI ALLERGIE AVVISARE IL PERSONALE
EGUARDARE LATABELLA IN FONDO AL MENW'

ANTIPASTI DI MARE
Astice, polpo al pane brunito con concassé di pomodorini e aglio.................. €

Tentacoli di polpo su patate e crema di legumiverdi .................................€
Insalata di Mare...........o.ooeiiiii e eeees €
Polpo patate @ pomodoring ..........evvueeriieeeeeeeieeeiessseseseasssassssrsseaessssranes €
Saute COZZe @ VONGONR ... ..o ee e ne e senrmna e e senrmn e nran e ees
Cozze alla IVOrnese ........ ... s srsssssaens €
Degustazione MiStO PESCE......cooi i iiiiiieiiieiciiesieaes e s aeae s se s s snannas €
ARG MAIRIE. ....cocvinannsnsasanmnannsssasmsmsnnsasasannssasasusnnnsssanaansnsanannansssansasais o

4,00
3,50
3,50
3,50
3,50
3,50

9,50
9,50
7,50
8,00
4,00
13,00
12,00

12,00
11,00
9,00
9,50
11,00
8,00
16,00
12,00



PRIMI PIATTI

PRIMI PIATTI TIPICI
Tortelli alla Piacentinaburro e salvia........ooooieiiiiciiiieeeieieenn €

TR T TSRS €
PanNZErOItl B TOWMID.....ox craisnnsssnsnssnnnonronnnsnnssnnsnsnanabunsssassasn o snansbaannsnmpans €
Tortelli di zucca, burro e salvia .....cceereeeeeeeeeeeee e aeeenens €
ANONNT N BROAO .t et e e e e e e anas €
ORI TSI WM s ot SO €

PRIMI PIATTI
Gnocchi di patate viola con fonduta di formaggi.........ccccoocociiiiicnnn €

Fettuccine al ragl campagnolo (verdure) ... €

Spaghetti al pomodoro ... e €
Rigatoni speck e zafferano............cooeveiiiiiiiiiiiiiicieienen €

PRIMI PIATTI DI PESCE

Spaghetti alle vnngnle:-..,.- €
Corde di violino alla pescatora............cccooverieiccicann. ‘-q.;.; 8
Casarecci spada. pomodoro e basilico................... €

PER EVENTUALI ALLERGIE AVVISARE IL PERSONALE
E GUARDARE LA TABELLA IN FONDO AL MENU’

RISOTTI (minimo 2 persone)

Risotto asparagi e culatello ... €
Risotto alla Parmigiana...... ..o €
Risotto alla Milanese .........oooeoeeeee e e €
Risotto zafferano e ZUucching ........ccceevevveieiereicreeecerseecrrrsrsrese e s e snnes . €

9,50
7,00
9,00
11,00
11,00
7,00

9,00
9,00
6,00
8,00

13,00
12,00
11,00

13,00
10,00
12,00
12,00



SECONDI PIATTI

SECONDI PIATTI DI CARNE
Tartare di MANZO ...ooeeeeeee e eee e e e e e eeeneneeeennn € 12,00

Lonzetta affumicata con olio aromatizzato al rosmarino e pomodorini essiccati...€ 9,00

Tagliata rucola @ @rana.......c..eeeeeeeeieer e € 13,00
Suprema di pollo alla grighia ...........ooeiioeii e € 8,00
Cotoletta alla milanese............ccocoieeniciiiinannes = s € 8,00
e 4 ;
Piccola di cavallo........oceveverenenenesorer nthil v “f R - ... € 9,00
Costine al forno ......coveeeiieiniiccrinennns e ........... € 9,00
Fiorentina 500/600 . ...........coccrereeeiecs S — € 25,00
0 T R R o S—— € 14,00
Coppa arrosto al forno ..o € 9,00

SECONDI PIATTI DI PESCE
Sanpietro alle erbe di campo......ccooiiiiiiiii e € 9,50
Filetto di orata al FBmone .........coooeiiiiie e € 9,00
Merluzzo in umido con cipolle dorate ............ooeeeeeeeiiiieeeeiieiiiiececeee.. € 10,00
Fritto misto (anelli, ciuffie gamberi) ... €1150

Orata/Branzino alla griglia 0 cartoctio .......oooooorimieieeiciiiee e € 14,00
... €
L L] L
CONTORNI
Patating fritte .....ceeeeeee et cce et e e s s s e s e e e e n e nennens € 4,00
INSAlAtA MISTA ..ot ee s e e e se e e e e s e nn e eaneenens € 400
Griglia diverdure....... ... asrannaeeeeee. € 5,00
Patate al fOMmM0... ..o crcnrcississssicsssisesnsensssensasensansnsnnsnsnnsnsnnnnennnnannsnnnnsnne € 4,00
Verdura cotta del QIOMMO .....cooeeeeeeeeeice e ececvear e csesrassssesesas s asesssanssssans € 4,00

*Alcuni prodotti $¢ non reperibil freschi sul mercato potrebbero essere surpelati
L L] .



FORMAGGI

Brie
Emmental
Taleooi
Pecorino
Mozzarella di bufala .
Gorgonzola
Formaggio misto
Grana padano
Parmiviano Revei
L ] L ] L ]
E GUARDARE LA TABELLA IN FONDO AL MENW'
INSALATONE
Insalatona Cristian
rucola, lattuga, tonno, mais e bocconcini di mozzarella
Insalatona Piacenza
pomodori, code di gamberi, perle di mozzarella, julienne di porri e origano
Insalatona Magia
rucola, olive nere, mais, acciughe, indivia e riccioli di grana
Insalatona Mediterranea
finocchi, julienne di carote, cetrioli, cipolla e tonno
Insalatona Moriz
rucola, pomodoro, carote, scamorza, tonno e olive
Insalatona Delizia

insalata mista, pomodoro, mozzarelline, uova sode e funghi champignon

Insalatona Rustica
mhhmmmﬁmghldmpgnm}mgmmemm&

Insalatona Olimpia
insalata verde, pomodoro, tonno, patate e brie

Insalatona Nettuno
insalata verde, carote, pomodoro, finocchi, bocconcini di mozzarella e olive

Insalatona Unica
insalata verde, pomodoro, pollo alla griglia, fagiolini, uova e mais

M oM o Mo oM om o

4,00
4,00
4,00
4,00
6.00
4,00

8.00
4,00
5,00

7,00

7,00

1,00

1,00

7,00

7.00

7,00

7.00

7.00

9, 00



| NOSTRI DESSERT

Collinetta con crema al mascarpone coulis di fragole ................ccee € 5,00
Latte ghiacciato alla vaniglia con frutti di boscoo cereali....................... € 500
Malcomposto di sfoglia, crema chantilly, frutti di bosco e gocce di cioccolato ... € 5,00
Yogurt bianco con frutti di bosco, fragoline o cioccolato croccante .........€ 5,00

Tiramistl ClaSSICO ....eeveeeeeeeeeeeeeei s e eeessseseseeeeseae s e nnasesassnna € 500
Ananas S € 5,00
Gelati al gusto di cioccolata, panna, crema, fgagola, fimone.................... € 5,00
Sorbetto al limone - 5,00
Semifreddo al torroncino '& . 5,00
Cheesecake ai frutti di bosco ; : 5,00
Fragola al naturale..............ccocenemeeeas - : 5,00
Profiteroles.............oeueruurereunneneiceanss _ . 5,00
Meringata con glassa al cioccolato ....... g 5,00
Affogato al whiskey ..........cooereeeiiectineeaciaaet : 6,00



Pizza - impasto integrale

farina macinata come una volta

Alcune proposte:

MARGHERITA
Pomodoro e mozzarella

PROSCIUTTO
Pomodoro, mozzarella e prosciutto

Pmmm@ghuw

ROMANA

Pomodoro, mozzarella, acciughe, capperi € origano
PROSCIUTTO E FUNGHI

Pomodoro, mozzarella, prosciutto e funghi

4 STAGIONI

Pomodoro, mozzarella, cotto, funghi, carciofi e olive nere

4 FORMAGGI
Pmru:dmn,mnﬂ.ﬂ:‘dh,hltgin,zdltpm

ORTOLANA
Pomodoro, mozzarella e verdure grigliate (peperoni, melanzane, zucchine)
L] .

PER EVENTUALI ALLERGIE AVVISARE IL PERSONALE
E GUARDARE LATABELLA IN FONDO AL MENV’

Pizza solo mozzarella di bufala

Alcune proposte:

NAPOLETANA
Pomodoro, mozzarella di bufala, acciughe

BUFALA

Pomodoro, mozzarells di bufala

RAFFINATA

PROSCIUTTO

Pomodoro, mozzarella di bufala, prosciutio cotto
CRUDO

Pomodoro, mozzarella di bufala, prosciutto crudo

Alcune proposte:

ITALIA

Pomodoro, bufala, pomodorini e basilico

STIVALE

Pomodoro, mozzarella, crudo, scaglie di grana, pomodorini e rucola
LEGGERA

doppia pasta, mozzarella, salsiccia, cipolla, peperoni, funghi, zola e origano

Pizza Alta (doppia pasta)

6.00
7.00
7.00
1,50
1.50
71,50

8.00

8,50
8,00
9.00
8.50
9.00

8.50
9.00
8,50



» Pizza classica

Impasto lievitato almeno 72 ore
Al OF
Pmmo, mozzarella e carciofi

AL GORGONZOLA
Pomodoro, mozzarella e gorgonzola

AL PEPERONE

Pomodoro, mozzarella e peperone
BIANCA
Mozzarella e grana
mbimmﬂacmﬁmgﬁl
BUFALINA
Pomodore e mozzarella di bufala
%ﬂgmdhcpm&tﬂmﬁa

NE F.
CAPRICCIO5A
Pomodoro, mozzarella, carciofi, funghi, prosciutto cotfo e olive nere

A

M,mﬂuﬂrdhpﬂnacspwk
Pomodoro, mozzarella, olive, melanzane e salame piccante
CHARLIE
pomodoro, mozzarella, scamorza e speck
m.mﬁpﬁtm
Pumm:ﬁrDu,mma.rdla.p:mnd:h
anndnm,ma:zntlh.mﬁu,ﬁughLulnnﬁmpi:untnaﬂnenudn
ESTIVA
Pomodoro, mozzarella, pomodorini, bresaola e grana a scaglie
Pomodoro, mozzarella e prosciutto crudo

%:cﬂﬂdh

DANNY
Pomodoro, mozzarella, bufala, pomodoro fresco e rucola

DEL CORSO
Pomodoro, mozzarella, cotto, tomno, uova e origano

mmﬁhpmmmcnﬂa
DIAVOLA
Pomodoro, mozzarella, salame piccante e origano
DOC

M M o M M M o M M i M oM o M M i i

i

1.00
7,00
1.00
5,50
8.00
8.00
1,50
8,00
8.00
8.00
1,50
8.00
1,50
8.00
1,50
8.00
8.00
8.50
8,00
1.50
1,50
8.00
1,50




. Pizza classica
A Impasto lievitato almeno 72 ore
olio, sale e origano
FRANMNCESE
Pomodoro, mozzarella, brid ¢ champignon

FRUTTI D1 MARE
Pomodoro, mozzarella e frutti di mare

pomodoro, mozzarella e funghi

GABY

Pomodoro, mozzarella e gamberetti

ISABELLE

K155 KISS

Pomodoro, mozzarella, grana in scaglie e prosciutto orudo
LOLA

Pomodoro, mozzarella, speck, rucola, philadelphia e pomodorini
LUNA NERA

Pomodoro, mozzarella, speck e radicchio

LUNA ROSSA

Pomodoro, mozzarella, speck, zola e funghi

MARGHERITA

Pomodoro e mozzarella

MATTEO

Pomodoro, mozzarella, zola, pecorino, grana, melanzane, zucchine, speck e radicchio
MONZESE

Pomodoro, mozzarella, funghi, salsiccia e grana

NAPOLI

Pomodoro, mozzarella, acciughe e origano

NONNO NANNI

Pomodoro, mozzarella, formaggio nonno Nanni ¢ pomodorini
OLD FACSAL

Crudo e

ORIENTE

Pomodoro, mozzarella, salsiceia, cipolla, grana e origano
Pomodoro, mozzarella, taleggio, bresaola e rucola

Emm[, "R . T Sm—

0 SOLE MIO
Pomodoro, mozzarella, cotto, funghi, uovo e peperoncine

PER EVENTUALI ALLERGIE AVVISARE IL PERSOMALE E GUARDARE LA TABELLA IN FONDO AL MENL

4.00
8,00
9.00
7,00
7,50
8.00
8.00
8.00
8,00
8.00
8.00
6.00
8,00
1.50
7.00
7,00
8.00
1,50
8.00
8,00

1,50



- Pizza classica .

Impasto evitato almeno 72 ore
PARIGINA €
Pomodoro, mozzarella, prosciutto crudo e rucola
PATAPIZZA €
Pomodoro, mozzarella e patatine fritte
PHILADELPHIA €
Pomodoro, mozzarella, crudo, pomodori e philadelphia
PESANTE €
Pomodoro, mozzarella, wurstel e patatine fritte
PORCINI €
Pomodoro, mozzarella e porcini
PROSCIUTTO €
Pomodoro, mozzarella e prosciutio
PROSCIUTTO E CARCIOF €
Pomodoro, mozzarella, prosciutto e carciofi
PROSCIUTTO E FUNGHI €
Pomaodoro, mozzarella, prosciutto e funghi
PROSCIUTTO E WURSTEL €
Pomodore, mozzarella, prosciutio e wurstel
PROSCIUTTO E SALSICCIA €
Pomodoro, mozzarella, prosciutto e salsiccia
PUGLIESE €
Pomaodoro, cipolle e origano
PUTTANESCA €
Pomodoro, mozzarella, salamino, tonno, olive, origano, capperi e acciughe
QUADRANTE €
Pomodoro, mozzarella, 1/4 gamberetti, 1/4 salamino piccante, 1/4 peperoni ¢ grana e 1/4 fumghi
4 FORMAGGI €
Pomodoro, mozzarella, taleggio, zola e
4 SALLIMI €
Pomodoro, mozzarella, salsiceia, cotto, salamine e wurstel
4 STAGIONI €
Pomodoro, mozzarella, cotto, funghi, carciofi e olive nere
RAFFINATA €
Pomodoro fresco, mozzarella, bocconcini di mozzarella, rucola e orudo di Parma
RICCARDO €
Pomodoro, bufala e pomodoro fresco
SMOKE €
mozzarella, melanzane, scamorza e speck

PER EVENTUALI ALLERGIE AVVISARE IL PERSONALE
E GUARDARE LATABELLA IN FONDO AL MENL'

8.00
7,50
8,00
8,00
8.00
7.00
150
1.50
1,50
1,50
6.00
1.50
1.50
1,50
8,00
8,00
8.00
8.00
8.00



Pizza classica

|r1'|_r".|..-I:.'l livitato almeno =2 ore

ROMAGNOLA € 750
Pomodoro, mozzarella, capperi, salame piccante e origano
ROMANA € 1750
Pomodora, mozzarella, acciughe, capperi € origano
ROSSA € 500
Pomodoro
RUCOLA € 7.00
Pomodoro, mozzarella e rucola
SABRINA € 8.00
Pomodoro, mozzarella, zola e crudo
SPECK € 8,00
Pomodoro, mozzarella e speck
SALMONE € 8,00
anud.uru, muzmzﬂa :ﬁhwwr
SALSICCIA € 750
Pomodoro, mozzarella e salsiccia
SALTIMBOCCA € 8.00
Pomodoro, mozzarella, crudo e pomodoro fresco
SAPIENTE € 6,00
Pomodoro fresco, mozzarella, prezzemolo e grana
SICILIANA € 6.00
Pomodoro, acciughe, capperi, origano e olive
SORRENTINA € 750
Pomodoro, mozzarella, wurstel, capperi, acciughe e olive
TONNO E CIPOLLA € 750
Pomodoro, mozzarella, tonno, cipolle e origano
VESUVIO € 750
Pamodoro, mozzarella, funghi, peperoni, olive e origano

€ 750
Pomodoro, mozzarella, salsiccia, olive e rucola
VITTORIA € 750

PER EVENTUALI ALLERGIE AVVISARE IL PERSONALE
E GUARDARE LA TABELLA IN FONDO AL MENU’

TUTTE LE AGGIUNTE RICHIESTE (DOPPIAPASTA) € 1,00
AGGIUNTA, CRUDO o AGGIUNTA BUFALA € 2,00
AGGIUNTA CULATELLD € 4.00

L ] L ] L ]



Since] 980

ELENCO ALLERGENI

Si informa [a gentile clientela che qui di seguito vengono elencati
14 alimenti che possono provocare allergie e intolleranze:

Cereali contenenti glutine come grano, segale, orzo, avena, farro, kamut
e i loro ceppi derivali e i prodotti derivati
- Crostacei e prodotti a base di crostacei

- Uova e prodotti a base di uova

- Pesce e prodotti a base di pesce
Arachidi e prodotti a base di arachidi
- Soia e prodotti a base di soia
- Latte ¢ prodotto a base di latte (incluso lattosio)
- Frutta a guscio come mandorle, nocciole, noci, pistacchi e i loro prodotti
- Sedano e prodotti a base di sedano
- Senape e prodotti a base di senape
- Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo
- Anidride solforosa e solfiti in concentrazione superiori a 10 mg/kg

0 10 mg/litro in termini di anidride solforosa totale

- Lupini e prodotti a base di lupini
- Molluschi e prodotti a base di molluschi

Per maggiori informazioni chiedere al personale sull'utilizzo di questi
ingredienti nelle varie portate.
La Direzione



VINI PIACENTINI
BIANCHI

Cantina Torretta

Cantina Testa

Ortrugo “farnese”

Cantina Pozzolo

Cantine Azzali

Sauvignon frizzante

[: I. 'v—lllll

Chardonnay ¥4 bottiglia fermo

ROSS1

Cantine Azzali
Gutturnio fermo
Guihurnio vivace

L]

LISTA VIMI
VINI NAZIOMNALI
BIANCHI
13.00 Gewurztraminer aromatico
i (Alto Adige)
Gaierhof ige
Verdicchio
12,00
Greco di Tufo
Falanghina
o Ree
Sella e Mosca
Vermentino
6.00
Tﬂudlltmtglm'
Lugana
ROSSI
Rocca delle Macie
14,00 Chianti %4 bottiglia
Poggio Basso
Morellino di Scansano
12.00 lhdlilwcﬁfcamm}ibotlig[h
13.00 Terre Verdisme (Emilis)
Lambrusco
12,00 Chi Hhr-l Hl.nt
14.00
Cantina Banfi (T =
a Borf (Tonmaligd
14.00 Rosso di Montalcino
ROSATI
1400 Kellerei Kaltern
13,00 Segné

oo i

i

[

12,00

16,00
15,00

13.00

15,00

15,00
15,00
15,00

14,00

15,00

6.00
7.00

13.00
6.00

15,00

14.00

35.00
25,00

12,00



Prosecco DOCG Valdobbiadene
n "'I.-"l'.gne matte”
Prosecco Valdobbiane Dry Cuvée

Laurent Perrier

Billecart

Ruinart
Champagne Blanc et Blanc

Jacquart
Ehmqngmhhgmun

VIN]1 DA DESSERT

SPUMANTI E CHAMPAGNE

€ 14,00
€ 1500

€ 16.00

€ 25,00
€ 38.00

€ 18.00
€ 22,00

€ 18.00

€ 60.00
€ 6500

€ 110,00

€ 120,00
€ 60,00



Birra alla spina “MORETTI ORO”

Birra piccola alla SPiNa .....cov e
Birra media alla spina........coooceeeieeeeee e e
Birra grande alla spina ........eeeieeeeeeeeee e

COCa COla | IO I VBT et eem e e e emen
T ST 10 B L L

Birra Leffe artigianale 75c¢l ...
SNOED AN TUMEERD i s s S 5555  eim eem mermemerrmmnme
Acqua minerale gassata (Permier) .....cevveeeeeeeeeeees e
Vino bianco o rosso | litro (Ortrugo - Gutturmio).........oooeeeeeemeeeceeennns
Vino bianco o rosso 1/2 litro (Ortrugo - Gutturnio) ..............................
Vino bianco o rosso calice (Ortrugo - Gutturmio)........cooovieiiiiiiennnen.
Calice prosecco “Vigne Matte” ......cooveeiiieieiiieeeeecees e
Calice Gutturnio fermo / Chardonnay fermo ...
I s e s e R e e

Cﬂl]'l]l.[‘flm .....................................................................................

Whisky non invecchiati.........o. e e
Whisky invecchiati (Lagavolin. Laphrosig. Bowmore. Chivas. Maccalln 12 2. Tolisker, Glen Livet) «.oevveennn.
Rum nom imvecchiati.........oooreee e e
Rum invecchiati (Havana 7 anni, Pampero Anniversano) .........ccoceeemeeerennneenns
Rum Zapaca........covveeeeeesivrmmnssnsanes . B WE e S
Limoncino, Mirto, Bargnollm; ................................................
O . e A, et A
L T B L Ty T -
T MO e oo i s s
COF RN RMMIINNE. .5 oo e A o
Grappa Speciale Francoli (ambrata, 88 Ghemme, Cuvée d’Autore) .........cccevvervnvennnnne

,,,,,,,,,,,, € 3,00
............ & 5,00
............ € 9,00
............ € 8,00
............ € 3,00
............ € 4,00
............ € 5,00
............ € 5,00
............ € 4,00
............ € 4,00
,,,,,,,,,,,, € 4,00
............ & 5,00
............ L 4,00
............ € 5,00
............ € 14,00
............ € 3,00
............ € 4,00
............ € 9,00
............ € 5,00
............ € 3,00
............ € 4,00
,,,,,,,,,,,, € 4,00
............ € 1,50
............ € 2,00
............ € 2,00
............ € 3,00
,,,,,,,,,,,, € 3,50
€ 4,50/5,50
............ € 5,00
............ € 4,00
€ 6,00/8,00
............ € 4,00
............ € 4,50
........... € 5,50
............ € 3,00
............ € 3,00
............ € 5,00
............ € 6,00
............ € 5,00
€ 10,00



